Hogyan erheto el a proaktiv
elelmiszerbiztonsag?

A higiénikus kivitel szemléletmod kiterjesztése az dsszes alkatrészre




Az elelmiszerbiztonsag kulcsfontossagu
jelentosege
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Emelkedd szamu termeékvisszahivas
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2012 o6ta az élelmiszeripar és az italgyartas tertiletén
nagymertekben emelkedik a termékvisszahivasok szama:
az FDA (Amerikai Elelmiszer- és Gyogyszerbiztonsagi
Felligyelet) altal elrendelt termékvisszahivasok 92,7%-os,
az USDA (az USA mezdégazdasagi minisztériuma) altal
elrendeltek pedig 83,4%-0s ndvekedést mutatnak.1)

Bakterialis szennyezodesek és
allergéen anyagok

Az FDA altal végzett élelmiszer-visszahivasok oka
75%-ban a bakterialis eredet( szennyezddések,
valamint a nem feltlintetett allergén anyagok.2)

Novekvo termekvisszahivasi koltsegek

Az élelmiszer- és italgyartas teriiletén egy jelentds
meérték( termékvisszahivasi kotelezettség atlagos
koltsége elérhetia 9,5 millio USA dollart (8 millio eurd),
nem beszélve a vallalat markanevére gyakorolt tartos
hatasarol.3)




Valtas reaktivrol proaktiv megkozelitésre

Az IS0 22000 szabvanyban meghatarozott élelmiszerbiztonsagi iranyitasi rendszerek és az Elelmiszerbiztonsagi Modernizacios

Torvéeny (FSMA) el6irasai elosegitik a globalis élelmiszeripar és italgyartas terliletén a szemléletmod atalakitasat, valamint az

elelmiszerbiztonsag elérését.

A hangsuly a probléemak megjelenése utani
reakciorol athelyezodott a problémak kilonbdzo
rendelkezések, ajanlasok és ellendrzések révén
torteno proaktiv megelozésere.

A termékvisszahivasok névekvo szamat, valamint
a kapcsolodo Uzleti koltségek emelkedését
figyelembe véve nem meglepd, hogy a proaktiv
élelmiszerbiztonsag elsodleges szempontta

valt az élelmiszeripar és italgyartas terlletén
dolgozo déntéshozok szamara.

Uzemi szinten azonban az élelmiszerbiztonsag
mellett a gépleallasok és a karbantartasi
koltségek csokkentéseét, a teljesitmény
maximalizalasat és a hulladék minimalizalasat
célzo allando célkitlizéseknek is prioritast kell
elveznilik az élelmiszer- és italgyartassal

foglalkozo vallalatok Gizleti céljainak elérése
erdekében.

Ez aztjelenti, hogy a karbantartasert,

az lizemeltetésert, a minoseégert, az
egészseégert, a biztonsagert és a
fenntarthatosagert felelos vezetoknek
egyiitt kell mukaodnilik annak érdekében,

hogy olyan megoldasokat talaljanak, amelyek
minden terlleten egyarant elonyosek, az
élelmiszerbiztonsagtol kezdve a kdrnyezetre
gyakorolt hatasokon és a teljesitményen at
egeszen a beszerzési és lizemeltetési
Osszkoltségig. Ezt azonban kdnnyebb kijelenteni,
mint végrehajtani - kiiléndsen akkor, ha az egyik
terlilet feltételezett fejlesztései hatranyosan
befolyasoljak a masik terlileten végzett
ercfeszitéseket.



A megbizhatosag erdekeben tett erofeszitesek

negativan befolyasolhatjak az élelmiszerbiztonsagot?

Nézziink egy példat. Tegytik fel, hogy épp most telepitettek egy higiénikus kivitell szallitoszalagot annak érdekében, hogy noveljéek
az élelmiszerbiztonsagot azokon a specialis terlleteken, ahol a termeékek és a berendezések leginkabb érintkezésbe kerlnek.

A szennyezodés elkerilése érdekében
rendszeres idokdzonként szigor( tisztitasi
eljarasokat kovetnek. A gépek
megbizhatosaganak és rendelkezésre allasanak
biztositasa érdekében a tervezett leallasok
soran - jellemzoen a tisztitast kdvetoen -
elvégzik a csapagyak Ujrakenését.

Bar ennek a forgatokdnyvnek az alapjan agy
tlnik, hogy az élelmiszerbiztonsagért és a
teljesitményeért végzett erofeszitések
osszhangban vannak, azonban ha alaposabban
- alkatrész szinten - vizsgaljuk, egy teljesen
mas torténet bontakozik ki. > >

A Kék termékcsaladhoz tartozo
szallitoszalag lehetdvé teszi, hogy a
berendezés karosodasabol fakadd
tormelékek a szalagra kertilve optikailag
észlelhetok legyenek. Azonban a kendzsirok,
az apro szemcsés anyagok és az egyéb
szennyezodések nem észrevehetdk.




Ha a csapagyegysegek nem a
szallitoszalaghoz hasonlo higiénikus kivitelben
készllnek, akkor valojaban a baktéeriumok és
allergének gyujtopontjaiva - ezaltal a
higiénikus rendszer gyenge lancszemeive -
valhatnak. Amennyiben a tomités nem
hatékony, az élelmiszer- és italfeldolgozas
soran keletkezo szennyezodések bekertilhetnek
a csapagyhaz moge - a baktéeriumok
szaporodasanak kedvezo nedves kornyezetet
teremtve ezaltal. A baktériumok és allergén
anyagok a csapagyak ujrakenésekor kicsordulo
felesleges kenozsirban is 6sszegytlhetnek,
amelyet oblitéssel, illetve papirtorlovel vagy
torlokendovel vegzett szaraz tisztitassal vagy
letisztitanak, vagy nem.

Ezt kdvetoen, amikor a rutineljaras részekent
sor keril a szallitdszalag tisztitasara, a
csapagyak kozelsege miatt a bakterialis
szennyezodeés veéletleniil rakeriilhet a
korabban mar fertdtlenitett feliiletekre.

Es miutan a szennyezo6 anyagok bejutottak az
élelmiszer-zonaba, természetesen maga a
termeék is veszélybe kerdl, pedig azt szerettiik
volna, ha a fogyasztok biztonsagosan élvezhetik
- valamint Ujra és Ujra visszatérnek erte. Az
élelmiszer-szennyezodés végso soron
koltséges visszahivasokhoz, nem tervezett
gépleallasokhoz, az eldirasoknak valo nem
megfeleloségeért kirott bintetésekhez vezethet,
valamint tartosan sérilhet a markanév
elismertsége.

A higiénikus szallitoszalagra kerdilt csapagyzsir miatt né az esélye
annak, hogy a baktériumok vagy allergén anyagok bekeriilnek az
élelmiszer-zonaba, és ez veszélyezteti az élelmiszerbiztonsagot.
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How mounted bearing units
risk food safety

Tekintse meg az animaciot

Nézze meg, hogy a tisztitasi eljarasok
kovetkeztében hogyan terjedhetnek el a
csapagyegysegekhol a baktériumok.


http://hiresmedia.skf.com/richmedia/prod/0901d1968087ae62/0901d1968087ae62_800.mp4

Az 0sszes alkatresz vizsgalata
egy pillantassal a higienikus
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kivitelnek koszonhetoen

Az .élelmiszeripari” cimkével ellatott rozsdamentes acélbol készlt berendezések
beszerzése, vagy a specialis megoldasok - példaul a kicsordulo kendzsir felfogasara
szolgalo talca, vagy a tavtartoval szerelt csapagyegységek - beszerelése nem
feltétlentl eredményezi az alkalmazas biztonsagos vagy tiszta lzemelését.

Az élelmiszerbiztonsaggal és termeléssel
kapcsolatos ertfeszitések valodi 6sszehan-
golasahoz figyelembe kell venni, hogy az
élelmiszer-zonak kornyéken végzett egyes
tevékenységek, valamint az ott talalhato
alkatrészek hogyan befolyasoljak az Gzleti
célokat. Példaul az élelmiszer-feldolgozo
berendezésekben a csapagyak Ujrakenése a
megbizhatdsag novelését szolgalja. Ez azonban
a tUlcsordulo kendzsir és az élelmiszer-zonak
beszennyezodésének kockazata miatt negativ
hatast gyakorolhat az altalanos
élelmiszerbiztonsagi gyakorlatokra.

Vagy gondoljon az el6z6 oldalon targyalt
forgatokonyvre: egy szallitoszalag lecserélése

egy higiénikus kivitel(i szalagra jelentds [épés
lehet az élelmiszerbiztonsag ndvelése felé.

Azonban ha figyelmen kiviil hagyjak, hogy a
kapcsolodo alkatrészek (pl. csapagyegységek)
esetén is higiénikus kivitelre van sziikség, a
cserével megteremtik a bakterialis szennyezo-
dés lehetGsegeét.

A berendezéssel és a folyamatokkal kapcsolatos
mikro- és makro-osszefliggések vizsgalata
utan a proaktiv elelmiszerbiztonsag erdeke-
ben az dsszes alkatrészre kiterjesztheto a
higienikus kivitel szemléletmod, ugyanakkor
Uj modszerek fedezhetok fel a termelésre, a
beszerzési és lizemeltetési 6sszkoltségre,
valamint a fenntarthatosagra vonatkozo
célkitlizések teljesitéséhez.

Az élelmiszer-feldolgozdshdl szarmazo maradékanyagok még
abban az esetben is felhalmozddnak, ha a vdllalat - abbdl kiin-
dulva, hogy a csapdgyegység magatti teriilet igy jobban tisztithato
- tavtartoval elldtott golydscsapagy-egységeket szerel be, mivel
nehéz a vizsugarat (gy iranyitani a tisztitds soran, hogy mindent
tokéletesen eltavolitson. Tovabba a , kenéssel vald tisztitas” ered-
meényekeént keletkezo felesleges kendzsirt szintén nehéz teljesen
eltavolitani.



Mi lenne, ha...”

Az élelmiszerbiztonsaggal és termeléssel kapcsolatos kihivasok megoldasara soha nem konny Uj
modszereket talalni, kiilonosen akkor, ha figyelembe kell venni a berendezések kéltségeit, valamint a
kornyezetvedelmi és fenntarthatosagi célkitlizéseket is. Az is tény, hogy gyakran nem vagyunk tisztaban
azzal, mit nem tudunk - legalabbis addig, amig (i ismereteket nem szerziink arrol, hogy az egyes
alkatrészek, példaul a csapagyegységek hogyan veszélyeztetik a magasabb célkitizéseket.

De mi lenne, ha proaktivan el tudna érni az élelmiszerbiztonsagot, mikozben...
Csokkenne a baktérium- .
@ , , S Megnovekedne a
es allergencsapdak kiala- L,
rendelkezésre allasi ido?

kulasanak lehetosége az
élelmiszer-zonak korul?

Kikliszobolne az
Ujrakenéshez kapcsolodo
karbantartasi igényeket és
kapcsolodo koltségeket?

Csokkenne a kornyezetre
karos hulladék
mennyisége?




A baktéerium- es allergencsapdak

csokkentese az elelmiszer-zonaban

Az élelmiszerek védelmére szamos biztonsagi gyakorlat |étezik. Ezek kozé tartozhatnak olyan egyszer(i dolgok, mint példaul
a dolgozokat kézmosasra felszolito jelzések kihelyezése, illetve a nagyobb beruhazasok, példaul a higiénikus kivitell
szallitbszalagok beszerzése, vagy a korabban emlitett szamos méas korszer(isités. Es természetesen a rendszeres tisztitasi
és fertotlenitési gyakorlatok alkalmazasa.

A probléma az, hogy a hagyomanyos Ujrakenes, ledblités és a csapagyak szaraz tisztitasa valojaban rejtett eszkézkent szolgalhat a szennyezéanyagok
szallitasahoz és gyarapitasahoz. Ime néhany példa:

Elelmiszer-maradék — Az
élelmiszer-maradék a feldolgozas
és tisztitas soran bekertilhet a
csapagyhaz mogeé, és ha a felliletet
nem szaritjak ki megfeleloen, ez
eldsegiti a baktériumok
szaporodasat.

Szennyviz — Bar a tisztitas soran
a legtdbb baktérium elpusztul,
néhany azonban bekerilhet a
szennyvizelvezetd rendszerbe.

Szennyezett kenozsir — A bakté-
riumokkal fertozott csapagyzsi-
rok a nagynyomas( mosas soran
az élelmiszer-zonaba juthatnak

- akar azutan is, amikor a fertot-
lenitdszert a gyartas megkezdése
el6tt mar lemostak.

Aeroszolok — Az apro cseppek,
amelyek élelmiszer-részecskéket,
kenozsirt és baktériumokat tar-
talmaznak, orakig a levegdben
maradhatnak, és a fertctlenités
befejezése utan visszakertlhet-
nek az élelmiszer-zonaba.




Milyen messzire terjedhetnek a baktériumok és az allergén anyagok a szokasos tisztitasi
eljarasok kovetkeztében?

Amint ezt a szamok is mutatjak, a permet a magas- és alacsony nyomasu tomlokkel végzett
nedves tisztitas soran terjed a legtavolabb - akar 3000 - 7000 mm-es tavolsagra is.

Azonban a szaraz tisztitasi modszerek - példaul a kézi tisztitas kefével, a vakuummal és a siritett
levegovel valo tisztitas - soran a szemcsés anyagok a kiilonb6z6 csapagyak élelmiszer-zonatol
valo tavolsagatol fliggoen szintén elég messze eljutnak ahhoz, hogy veszélyeztessék az
élelmiszerbiztonsagot.

A szemcsés anyagok és permetcseppek diszperzioja a kiilonb6zo nedves és szaraz tisztitasi
modszerek eseténb)

Tisztitasi modszer Nedves permet diszperzidja Szaraz részecskék diszperzioja
Magassag Tavolsag  Tavolsag Szélesség
mm

Nagynyomasu/kis térfogataramui 3090 7000 - -

szorofej

Alacsony nyomast/nagy térfogat- 2100 3500 - -

aramu tomlo

Padlétisztito/szarito 470 800 - -

Keézi tisztitas kefével 240 750 850-10004 0O

Kézi torlés 230 450

Vakuum - - 300 30

Siiritett levegd - = >1500 1150
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A higiénikus élelmiszer-feldolgozas
es az elelmiszerbiztonsagi eloirasok
betartasanak javitasa érdekében az
alabbiakat teheti:

@ Sziintesse meg a szennyezodes lerakodasara
alkalmas tertileteket a teljesen tomitett és
higiénikus kivitel(i csapagyegységekkel,
amelyek a szerelés iranyatol fliggetlendil
elsegitik az 6nleeresztést és
megakadalyozzak a szennyezodeést.

@ Csokkentse a baktériumok és allergének
terjedését Gjrakenést nem igénylo
technoldgiaval, amely kikiiszoboli a kenézsir-
szivargast, igy a higiénikus tisztitas soran a
kendzsir nem kertil be az élelmiszer-zonakba
és a szennyvizrendszerbe.

@ A csapagyegységekben mindenhol
élelmiszeripari és élelmiszerbiztonsagi

besorolassal rendelkezo alkatrészeket
hasznaljon - a haz anyagatol kezdve az
élettartamra szolo kendzsirig, amely
allergénmentes és élelmiszeripari
minositéssel rendelkezd valtozat legyen.



A rendelkezesre allasi ido novelese

A gépleallas tobbféle lehet. A tervezett leallast gyakran hasznaljak Gjrakenésre és
tisztitasra, vagy az egyéb sziikséges karbantartasi feladatok elvégzesére.

Tovabba elofordulhat varatlan gépleallas, csovek eltomodnek? Ezek rendszerhibakhoz
példaul élelmiszer-szennyezodés vagy vezethetnek, amelyek miatt meg kell szakitani
eszkdzmegbizhatosagi problémak miatt. Mi a termelést. Bar a nem tervezett leallasok
torténik akkor, ha a dolgozok egyszer(i emberi  jelentos hatassal lehetnek a termelésre - és
mulasztasként kihagyjak a kenési pontokat, ezaltal a nyereségre is -, a tdbbseéglk

vagy az automata kendrendszerben [évo elkertlheto.

A géepleallasok szamanak csokkentése es a rendelkezésre allasi
ido maximalizalasa erdekében az alabbiakat teheti:

Névelje a gépsor hatékonysagat a nem hatékony csapagykenéshol eredd
megbizhat6sagi problémak csokkentésével.

Csokkentse a csapagyak tisztitasara hasznalt idot és erdfeszitést.

b

Klszobolje ki az Ujrakenés miatt betervezett leallasokat.

Az esetleges élelmiszer-szennyezddés elkeriilése érdekében higiénikus
kivitel(i alkatrészeket valasszon, olyan hazzal és tomitésekkel, amelyek
biztositjak a szennyezodések optikai észlelhetoségét.
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Az Ujrakenéssel kapcsolatos karbantartasi
igenyek és kapcsolodo koltségek kikiszobolese

Az (izleti teljesitmény maximalizalasa érdekében az élelmiszer- és italgyartas teru-
letén dolgozo dontéshozok mindig ) valaszokat keresnek az olyan kérdésekre, mint
példaul ,Hogyan lehetne csokkenteni a beszerzési és lizemeltetési sszkoltséget?”
es ,Hogyan lehetne ndvelni a gépsor hatékonysagat?”

Az elso kérdés esetében a kozvetlen koltségek  maximalizaljak a forgoalkatrészek élettartamat
esetleg csokkenthetok olcsobb gépalkatrészek  és teljesitményét. Azonban a gyakori Ujrakenés
beszerzésével, azonban ekkor nem veszik a kapcsolodo koltségek novekedésével - példaul
figyelembe azokat a magas kozvetett kdltsége-  a kenoanyagra, a foglalkoztatott munkaerore,
ket, amelyeket a termelésre is kihato varatlan valamint a tisztitashoz szlikséges fogyoeszkozokre

gépleallasok okoznak. forditott 6sszegekkel - negativan befolyasolhatja
Az eszkdzmegbizhatosag érdekében gyakran a koltségcsokkenteésre iranyulo erofeszitéseket.

alkalmaznak olyan kenési stratégiakat, amelyek

Az élelmiszer-feldolgozas beszerzesi es lizemeltetesi
osszkoltsegenek csokkentésehez az alabbiakat teheti:

Csokkentse a karbantartasi koltségeket azaltal, hogy kikiiszoboli a csapagyegységek Ujrake-
nésének szlikségességét, valamint a kapcsolodd munkaero- és fogyoeszkdz-koltségeket.

Csokkentse a gépleallasok koltségeit az Ujrakenés miatt betervezett leallasok
megszlintetésével, valamint akadalyozza meg az élelmiszeripari gépsorok szennyezddése, a
csapagyegysegek meghibasodasa, valamint az alkalmazottak sértilései miatt bekovetkezo
nem tervezett gépleallasokat.

Csokkentse a kornyezetvedelmi koltségeket oly modon, hogy kevesebb meleg vizet hasznal
a csapagyakbol kicsordulo felesleges kendzsir tisztitasahoz, valamint csokkenti a zsirfelszivo
anyagok beszerzésének és megsemmisitésének koltségeit.

QR Q&

Gondolja végig, hogy az alkalmazasaiban hdny csapdgyelrendezés van,
és hasznalja az alabbi szamokat annak becsléséhez, hogy mennyit tud
évente megtakaritani a kenéanyagokon - akdr kézvetlendil, akar kozve-
tetten az Ujrakenéshez sziikséges munkaerd révén.

Atlagos kenési kdvetelmények 100
csapagyelrendezéshez karbantartasi
idokozonkent

o (sapagytisztitasonként-15g (0.53 0z.)

o Heti karbantartasi ciklusonként —1,5 kg (3.3 [bs.)
e Evenként— 78 kg (172 lbs.)




Kornyezetkarosito hulladék csokkentese

On tisztaban van azzal, hogy a gépelemek hatékony kenése kulcsfontossagl az eszkdzmegbizhatdsag szempontjabol.
De végiggondolta azt, hogy a csapagyak gyakori Ujrakenése és a felesleges csapagyzsir letisztitasa valojaban milyen

hatassal lehet a fenntarthatosagi erofeszitésekre?

Példaul a csapagyak szaraz kézi tisztitasa soran

kendzsirral szennyezett anyagok keletkeznek -
példaul kesztylk, torlokendok és papirtorlok -,
amelyeket mind el kell égetni. A ledblités soran
pedig a csapagyakrol lemosott felesleges
kendzsir (a csapagytisztitas kdvetkezmeénye-
ként) bekertl a szennyvizelvezetd rendszerbe.
Mindez hatassal van a karbonlabnyomra is,
mivel a csapagyegyseg tisztitasahoz hasznalt
viz melegitése energiafogyasztassal jar, zsirfel-
szivo anyagokat kell eloallitani, majd azokat
meg kell semmisiteni, stb.

Egy alkalmazott szarazon megtisztitia a csapagyat egy térlékendével,
amelyet véglil el kell égetni.

QR K

QK

Az élelmiszer-feldolgozasi ciklus soran a
fenntarthatosag javitasa erdekében az alabbiakat teheti:

Csokkentse vagy szlintesse meg a csapagyak Ujrakenésere vonatkozo igényt, igy
kevesebb zsirt, vizet, energiat, papirtorlot és torlokendot kell felhasznalni, és
csokkenteni lehet a szennyvizhalozatba kerllo szennyezoanyagok mennyiségét.

Keressen Uj modszereket a karbonlabnyom csokkentésére - példaul a
csapagyak hasznos élettartamanak meghosszabbitasaval, valamint cs6kkentse
az energiafogyasztast alacsony sirlodas( tomitések hasznalataval.

Olyan alkatrészeket valasszon, amelyek 100%-ban (jrahasznosithatok vagy
Ujrafelhasznalhatok, hozzajarulva ezzel a zéro-hulladék célkitlizésekhez.

Osszefoglalva: gyorsitsa fel a megsemmisités-orientalt megkozelitésrol az
elkerllo szemléletmodra valo atallas folyamatat.



A higienikus kivitel szemléletmod kiterjesztese
az 0sszes alkatreszre az SKF segitségevel

Az SKF Uj Food Line élelmiszeripari golyoscsapagy-egységek minden részegységet kifejezetten Ggy tervezték
és alakitottak ki, hogy megfeleljen az élelmiszeriparban és az italgyartasban felallitott kovetelményeknek az
elelmiszerbiztonsag, a rendelkezésre allas, a koltséghatékonysag és a fenntarthatosag tekintetében.

Az SKF forradalmi Ujitasaival a
csapagyegységek higiénikus kialaki-
tasanak tertiletén, az Ujrakeneést
nem igénylo technologiaval, vala-
mint a megnovelt teljesitményre
iranyulo meérmaoki fejlesztések révén
az elelmiszer-feldolgozasi folyama-
tokban szamos mas alkatrészre is
kiterjesztheto a higiénikus kivitel
szemléletmod, amely eloseqiti a
biztonsagra és a teljesitményre
iranyulo legfontosabb célkitizéesek
eléreseét. A legfontosabb jellemzok
tobbek kozott:

Higiénikus kivitel(i haz a jobb
tisztithatosag érdekében.

Teljesen zart csapagyegyseq -
semmi nem kerUl be vagy ki.

Szabadalmaztatas alatt allo
tomitésrendszer, amely egytt-
mikodik a tisztitokozeggel -
ahelyett, hogy teljesen kizarna
azt - a szennyezanyagok beju-
tasa és a karosodas megeldzése
érdekében.



Bovebb informacio:

Brosura letoltese: smerje

_ . meg, hogy az SKF Food Line
o eatery Promthey élelmiszeripari golyos-
il csaphay-eqységek hogyan
tudjak kielégiteni az élelmi-
szerbiztonsagra és a rendel-
kezésre allasra vonatkozo
kovetelmenyeket, és
alkalmazasukkal hogyan
csokkenthetok a koltségek
es a kornyezeti hatasok.
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Tudjon meg tobbet az (]

SKF Food Line ball bearing units SKF FOOd I—ine élelmiszeripari
golyoscsapagyegységeknél
alkalmazott egyeduilallo
technologiarol.
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